A MAG Cucina nasce da expertise da Mario
Azevedo Gastronomia, ha 35 anos atuando em
grandes operacoes corporativas em Sao Paulo.
Desenvolvemos uma linha de massas artesanais
com padrao profissional, voltada exclusivamente
ao mercado gastronomico que exige qualidade,
regularidade e exceléncia operacional.

Massa Cuore recheada de
gueijo gouda e damasco
ao molho pomodoro

Quadratti de Abora com
améndoas ao pesto de
Mmanjericao e N0zes

Rondelli de mozarella e
presunto cozido

Massas artesanais feitas a mao, com ingredientes puros e selecionados.

Sem aditivos, com alma e tradicao. Leveza, qualidade e sabor em cada detalhe.

kg
Queijo Mozzarella
Meza Luna Queijo Parmesao E% gg
Luna Piena Queijo Gouda RS 78
Ravioli quadrado Queijo de Cabra RS 130
Fagottini , Alho Poro RS 65
Fiori Bufala com Limao Siciliano RS 85
Margarida Gouda com Damasco RS 86
Fazzoletti . Brie com Tamara RS 83
Cuore Ricota, Brie e Péra Caramelizada R$ 80
Raviolini Vitelo N RS 90
Conchiglioni Moqgueca de Camarao RS 89
Rondelli Alcachofra com Panceta R$ 83
Conchiglione Abobora com Améndos RS 76
Abobora com Carne Seca RS 76
Presunto de Parma RS 116
Bacalhau RS 137
Mozarella de Bufala RS 83
Queijo Brie com Mel RS 87
Costela RS 94
Queijo Gouda com Figo R$ 103
Mozarella com Presunto cozido RS 74

E escolha um dos nossos toppings para
finalizar seu prato

Farofa Mollica Crocante de
com especiarias panceta

Molho artesanal Pomodoro
R$ 48,00
500 mli

E escolha um dos nossos toppings para
finalizar seu prato

Farofa Mollica Crocante de
com especiarias panceta

Molho artesanal Alfredo
R$ 51,00
500 ml

Quase quatro decadas traduzidas
em cada ravioli.

Massas frescas, recheadas e
molhos com 35 anos de tradicao,
entregues para vocé finalizar e
servir como se fossem feitos na sua
propria cozinha e com a assinatura
do Chef Mario Azevedo.
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